
水産品×イマドキ
の食品安全ニーズ

詳細・お申込み
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2026年7月10⽇（金）
14:50 - 15:30PM

静岡県水産・海洋技術研究所

２階会議室
静岡県焼津市鰯ケ島136-24

お申込：  Google form
第77回水産加工技術セミナーに参加登録を
されている方は上記登録は不要です。

mizuno@siba.or.jp　☎054−254-5161
事務局：公益社団法人 静岡県国際経済振興会 水野

Speaker 
半田昌也 

主催：静岡県

後援：JETRO静岡、JETRO浜松

本セミナーでは、ISO,FSSC監査員の視点から

以下について解説します。

・水産資源の食品安全に関連する世界的な動向

・海外企業による2者監査、FDA監査の注意点

・食品安全品質文化について

第１回　輸出セミナー（全２回）

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdAOqPPnZ6CUbCI9AyzPaua3Z1aYpMir1XDjibHf4BWYHaFXg/viewform?usp=header


交通機関を利⽤

 路線バス（しずてつジャストライン）
 JR焼津駅前 焼津駅南⼝
 ２番のりば 「⼀色和⽥浜線 ⼀色まわり
(焼津市立病院前→⽥尻北→)経由 水産加⼯センター⾏き」
 3番のりば 「⼀色和⽥浜線 和⽥浜まわり
(⼩川港→ディスカバリー)経由 水産加⼯センター⾏き 」
 水産高校前バス停で下⾞、徒歩12分程度です。
 
 乗換案内

 【出発地】 焼津駅前 、【到着地】 水産高校前 で検索

 〇タクシーを利⽤ 焼津駅から 約10分

〇お⾞でお越しになられる場合は会場の駐⾞場をご利⽤ください。

会場アクセス

1. 最近の⽶国の食品関連の規制（マイクロプラスチック、⽯油系着色料の廃⽌など）

2. ASC養殖認証制度の重要性

3. FSMA監査の注意点（監査準備、虫や⼩動物対策、廃棄物、⼯場外周、アレルゲンや添加物、

教育訓練やドライバー識別システム等）

4. 食品安全品質文化の紹介（ウェルビーイング、クランカルチャー）

事務局：公益社団法人 静岡県国際経済振興会（ＳＩＢＡ） 担当：水野
054-254-5161 mizuno@siba.or.jp

スピーカー紹介

半⽥昌也 

静岡県湖⻄市在住

食品会社の品質保証担当として、約15年間、アメリカ、EU、東南アジア、中東への輸出実務を⾏う。その
経験をもとに現在は審査機関(DNV)でFSSC22000など食品安全、品質マネジメントシステムの監査員をし
ながら、SIBAの相談員として県内企業の食品輸出のサポートを⾏っている。
FSSCの監査ではFSMAの差分監査、アメリカ⼤⼿流通メーカーより委託された監査も実施している。

詳細・お申込み

講演内容
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